


Raboso

del Piave

Piave Raboso 

DOC

Raccolta
a mano

13,5% Alcol

7,10 gr/lt Acidità

0 gr/lt Zuccheri

Temperatura

17°- 18° Gradi

Abbinamenti
Formaggi 

stagionati, 

Carne Rossa e 

Selvaggina

Faccia di
botte

Denominazione:

Raboso del Piave D.o.c

Tipologia:

13,5

7,10 

0

~ Colore rubino intenso. Profumo vinoso e avvolgente con 

note di marasca, frutti rossi maturi e violetta. In bocca il 

vino è secco ed austero con un’acidità e una tannicità 

ben equilibrate sul palato. Finale persistente.

Scansiona il Qr 
ed entra nel  mondo

Abbinalo con:  Coldplay - Champion Of The World 


